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ZeNiTH: gli unici frigoriferi ad avere la 
camera di conservazione priva di accessori per 
il sostegno di griglie e teglie. I fianchi interni 
stampati, realizzati completamente in acciaio 
inox AISI 304, rendono le operazioni di pulizia 
più veloci ed efficaci. Scheda elettronica 
HACCP-ToP LCd display per assicurare 
la perfetta refrigerazione degli alimenti, 
con controllo costante della temperatura in 
camera e rilievo dei funzionamenti anomali 
(segnalazioni HACCP ALARMS tramite allarme 
visivo e acustico). Sistema di refrigerazione 
con evaporatore esterno al vano per una 
maggiore capacità di stoccaggio.

PLANeT: design moderno, con linea 
arrotondata e maniglia integrata nella porta. 
evaporatore esterno al vano, angoli interni 
arrotondati e fondo stampato. Sbrinamento 
“intelligente”: si attiva automaticamente solo 
nel caso in cui l’evaporatore risulti coperto 
da ghiaccio. Scheda elettronica con 
segnalazioni HACCP alarms tramite allarme 
visivo e acustico. Hyper Cold: nuova funzione 
che consente un processo di raffreddamento 
in camera molto rapido ed in breve tempo. 
Energy Saving System: permette di 
ottenere un notevole risparmio energetico. 

mooN: elevato spessore di isolamento 
delle pareti, gamma ampia e articolata, 
prestazioni eccellenti per un’elevata 
affidabilità e riduzione dei costi di gestione.

400 LiTri: frigoriferi professionali dalle 
dimensioni contenute, per il migliore 
utilizzo dello spazio. Sistema di refrigerazione 
progettato per garantire una distribuzione 
omogenea della temperatura.

Armadi frigoriferi Per CArreLLi: con porta 
unica o nella versione passante, realizzati 
con pannelli in acciaio inox AISI 304.
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ZeNiTH
gli armadi frigoriferi che hanno rivoluzionato 

il concetto di conservazione
Realizzati con tecnologie di avanguardia, garantiscono prestazioni eccellenti 

e la massima sicurezza alimentare. 

Gli armadi frigoriferi ZENITH presentano la camera di conservazione 
priva di accessori per il sostegno di griglie e teglie.

I fianchi interni stampati, realizzati completamente in acciaio inox AISI 304, 
rendono le operazioni di pulizia più veloci ed efficaci. 

Le 20 posizioni di appoggio, stampate sui fianchi interni, consentono 
un’elevata flessibilità di utilizzo dell’apparecchiatura, senza dover sostenere 

delle spese aggiuntive per guide reggigriglie.

evaporatore esterno alla camera di conservazione
Il sistema di refrigerazione ventilato con evaporatore esterno al vano 

consente di ottenere una maggiore capacità di stoccaggio. L’assenza di 
evaporatore in camera, insieme agli angoli arrotondati, al fondo stampato 

con foro di lavaggio (vani a temperatura positiva) e pareti interne stampate 
garantiscono livelli ottimali di igienicità.

Scheda elettronica HACCP-ToP LCd display
Gestione e controllo costante delle temperature, rilevazione dei funzionamenti 

anomali con segnalazione attraverso allarmi sia visivi che acustici.
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ZeNiTH
mod.

cm lt. °C °C W kW

Ze70
68,4x80x204 700

-2÷+8

+43

429 0,60
Ze70B -24÷-12 752 1,00
Ze150

139x80x204 1500
-2÷+8 566 0,80

Ze150B -24÷-12 1477 1,80

80

141,5

68,4

20
4

ZE70
ZE70B

139

ZE150
ZE150B

ZeNiTH: scheda elettronica HACCP-ToP LCd display

Le informazioni alfanumeriche, disponibili in librerie pentalingue, sono visualizzabili sul 
display LCD a 2 righe per 16 colonne favorendo un utilizzo molto intuitivo ed immediato 
dell’apparecchio. Le funzioni gestite dalla scheda elettronica consentono: • controllo 
costante della temperatura in camera e rilievo dei funzionamenti anomali, segnalando e 
memorizzando ogni possibile scostamento significativo della temperatura impostata o 
l’eventualità di black-out dell’alimentazione elettrica. Tali segnalazioni avvengono tramite 
allarmi sia visivi che acustici; • nel caso di rottura della sonda interna della camera, 
l’apparecchio continua a funzionare sulla base dei tempi medi di funzionamento del 
compressore antecedenti lo stato di avaria; • rubrica di 20 programmi preimpostati con 
valori di temperatura e di umidità relativa ideali per la conservazione di alimenti specifici; 
permane comunque la possibilità di variare manualmente sia la temperatura di esercizio 
che l’umidità relativa dal 60 al 90%; • gestione del microinterruttore porta - luce di tipo 
magnetico.

Caratteristiche tecniche gamma “ZeNiTH”

• Struttura monoscocca in acciaio inox AISI 304 con isolamento in poliuretano espanso 
senza CFC dallo spessore di 75 mm, porte facilmente reversibili in utenza e dotate di 
sistema di autochiusura per aperture inferiori ai 90°; • serratura a chiave, guarnizione 
magnetica facilmente smontabile. Maniglia inox AISI 304 a tutta altezza integrata alla porta; 
• microinterruttore luce-porta di tipo magnetico, incorporato nella stuttura della porta; 
• sistema di refrigerazione ventilato, gruppo monoblocco con evaporatore esterno; • 
le temperature di funzionamento sono -2°÷ +8°C per i modelli a temperatura positiva e 
-24°÷ -12°C per i modelli bassa temperatura (..B); classe di tropicalizzazione +43°C; 
• sbrinamento “intelligente” a gas caldo solo se necessario: si attiva automaticamente 
nel caso in cui l’evaporatore risulti coperto da ghiaccio, riducendo così il numero degli 
sbrinamenti effettutati rispetto al classico sistema temporizzato; • sistema di evaporazione 
automatica della condensa; • dotazione standard di 3 griglie plastificate GN 2/1 per vano; 
• piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in altezza. 

Fluido refrigerante: R404A
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PLANeT
La gamma di armadi frigoriferi PLANeT si contraddistingue 

per innovazione tecnologica, progettazione e design, prestazioni eccellenti 
che consentono di ottenere il miglior livello di affidabilità.

La scelta dei materiali e l’elevato spessore di isolamento garantiscono 
maggiore durata nel tempo dei componenti ed un notevole

 risparmio energetico.

massima Affidabilità: la struttura monoscocca in acciaio inox 
AISI 304, con isolamento in poliuretano espanso privo di CFC dello spessore 

di 75 mm, permette di limitare lo scambio termico con l’ambiente esterno, 
garantendo così un’eccellente conservazione degli alimenti. 

Gli organi funzionali subiscono conseguentemente una minore 
sollecitazione, ottenendo un notevole risparmio energetico.

igienicita’: gli angoli interni arrotondati, il fondo stampato con foro 
di lavaggio (vani a temperatura positiva) e il sistema reggigriglie in acciaio 

inox AISI 304 smontabile facilitano le operazioni di pulizia della camera 
di conservazione. 

refrigerazione di Qualita’: il sistema di refrigerazione ventilato con 
l’evaporatore esterno alla camera, permette di ottenere una maggiore 

capacità di stoccaggio. Sbrinamento automatico “intelligente” a gas caldo, 
che si attiva solo nel caso in cui l’evaporatore risulti coperto da ghiaccio.

Hyper Cold: nuova funzione che permette di avere un processo 
di raffreddamento in camera molto rapido e in tempo limitato. Introducendo 

alimenti di notevole carico termico, sarà possibile raggiungere la 
temperatura di conservazione “ideale” del prodotto in breve tempo.

Energy Saving System: nuovo sistema che consente di ottenere 
un elevato risparmio energetico, utilizzando la temperatura costante 

presente all’interno del vano. In caso di funzionamento prolungato con porta 
chiusa, in modo del tutto automatico, viene attivato il funzionamento per 

ottenere un significativo risparmio energetico. 
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PLANeT
mod.

cm lt. °C °C W kW

Pd60
75x70x204 600

-2÷+8

+43

429 0,60
Pd60B -24÷-12 752 1,00
Pd130

150x70x204 1300

-2÷+8 566 0,80
Pd130NN -2÷+8;-2÷+8 429+429 1,20
Pd130B -24÷-12 1477 1,80
Pd130BN -24÷-12;-2÷+8 752+429 1,60
Pd70

75x80x204 700

-2÷+8

+43

429 0,60
Pd702 -2÷+8 429 0,60
Pd70B -24÷-12 752 1,00
Pd70B2 -24÷-12 752 1,04
Pd70PV 0÷+10 +32 429 0,65
Pd150

150x80x204 1500

-2÷+8

+43

566 0,80
Pd150NN -2÷+8;-2÷+8 429+429 1,20
Pd150B -24÷-12 1477 1,80
Pd150BN -24÷-12;-2÷+8 752+429 1,60
Pd150BB -24÷-12;-24÷-12 752+752 2,00
Pd150CP -6÷+6;+2÷+8 429+429 1,20
Pd150PV 0÷+10 +32 566 0,90
Pd70r

75x80x204 700
-2÷+8

+43

566* 0,06 / 0,40
Pd70Br -24÷-12 798* 0,07 / 0,50
Pd150r

150x80x204 1500
-2÷+8 862* 0,10 / 0,50

Pd150Br -24÷-12 1611* 0,12 / 0,90

150 70

139,5

75

20
4

80

149,5

PD60
PD60B

PD130/NN
PD130B/BN

PD70//PV/R
PD70B/B2/BR
PD702

PD150/NN/CP/PV/R
PD150B/BN/BB/BR

75

20
4

150

Caratteristiche tecniche gamma “PLANeT”

• Struttura monoscocca interamente in acciaio inox AISI 304; • porte facilmente reversibili 
in utenza e dotate di sistema di autochiusura per aperture inferiori ai 90°. Maniglia 
inox AISI 304 integrata alla porta, a tutta altezza, di facile presa; • serratura a chiave e 
illuminazione porta di serie; • pannello comandi digitali con scheda elettronica; • i modelli 
PD130NN, PD130BN, PD150NN, PD150BN, PD150BB, PD150CP hanno due vani separati 
raffreddati da due gruppi motore indipendenti, consentendo così un’elevata flessibilità di 
utilizzo a garanzia della funzionalità nel tempo; • sistema di refrigerazione ventilato, gruppo 
monoblocco con evaporatore esterno; • le temperature di funzionamento sono -2°÷ +8°C 
per i modelli a temperatura positiva, -6°÷ +6°C per i modelli cella pesce (..CP), -24°÷ -12°C
per i modelli bassa temperatura (..B), 0÷ +10°C per i modelli con porta vetro (..PV); • tutta 
la gamma è stata progettata per ottenere le migliori performances anche alla temperatura 
ambiente di +43°C; • sbrinamento automatico “intelligente” a gas caldo che si attiva 
solo nel caso in cui l’evaporatore risulti coperto da ghiaccio; • evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa; • piedi in acciaio inox AISI 304, regolabili in altezza; • disponibile 
versione a profondità 70 cm (..60.. / ..130..); • i 4 modelli base “..r” sono predisposti per il 
collegamento a gruppo remoto.

*= Potenza frigorifera del gruppo remoto Angelo Po corrispondente GR... 
Fluido refrigerante: R404A
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mooN
La gamma di armadi frigoriferi mooN, molto ampia ed articolata, è stata 

progettata per soddisfare le molteplici esigenze presenti nella conservazione 
moderna. Tra i diversi modelli sarà possibile scegliere l’apparecchiatura più 
idonea per prestazioni, modalità di funzionamento ed allestimento. I modelli 

profondità 73,5 cm sono stati sviluppati per rispondere a particolari esigenze 
di spazio, senza rinunciare alle performances degli armadi frigoriferi 

profondità GN 2/1. 

Prestazioni eccellenti e risparmio energetico: l’elevato spessore 
di isolamento di 75 mm in poliuretano espanso senza CFC e le prestazioni di 

assoluto rilievo, garantiscono una conservazione eccellente degli alimenti. 
Gli organi funzionali ed i componenti meccanici subiscono una minore 
sollecitazione permettendo di ottenere una maggiore durata nel tempo 
e un notevole risparmio energetico. Tutta la gamma è stata progettata 

per garantire le prestazioni di funzionamento anche alla temperatura 
ambiente +43°C. 

Pulizia: gli angoli interni arrotondati, il fondo stampato con foro 
di lavaggio (vani a temperatura positiva) e il sistema reggigriglie smontabile 

in acciaio inox AISI 304 facilitano le operazioni di pulizia della camera 
di conservazione, per un livello ottimale di igienicità.

refrigerazione uniforme: il sistema di refrigerazione ventilato permette 
una distribuzione uniforme all’interno della camera di conservazione. 

Lo sbrinamento e l’evaporazione dell’acqua di condensa sono automatici. 
Il pannello comandi dotato di termometro-termostato digitale risponde alle 

esigenze di massima precisione in fase di impostazione e di lettura della 
temperatura in camera.
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mooN
mod.

cm lt. °C °C W kW

md60
75x73,5x204 600

-2÷+8

+43

351 0,45
md60B -22÷-15 654 0,70
md130

150x73,5x204 1300

-2÷+8 582 0,65
md130NN -2÷+8;-2÷+8 351+351 0,90
md130B -22÷-15 1140 1,10
md130BN -22÷-15;-2÷+8 654+351 1,15
md70

75x83,5x204 700

-2÷+8

+43

351 0,45
md702 -2÷+8 351 0,45
md70NN -2÷+8;-2÷+8 351+351 0,90
md70NB -2÷+8;-22÷-15 351+654 1,15
md70B -22÷-15 654 0,70
md70B2 -22÷-15 654 0,72
md70NCP -6÷+6;-2÷+8 351+351 0,90
md70CP -6÷+6 582 0,65
md70PV 0÷+10

+32
351 0,49

md70BPV -20÷-10 654 0,85
md150

150x83,5x204 1500

-2÷+8

+43

582 0,65
md1504 -2÷+8 582 0,65
md150NN -2÷+8;-2÷+8 351+351 0,90
md150B -22÷-15 1140 1,10
md150B4 -22÷-15 1140 1,10
md150BN -22÷-15;-2÷+8 654+351 1,15
md150BB -22÷-15;-22÷-15 654+654 1,40
md150CP -6÷+6;+2÷+8 351+582 1,10
md150PV 0÷+10

+32
582 0,80

md150BPV -20÷-10 1477 1,55
md70r

75x83,5x204 700
-2÷+8

+43

566* 0,06 / 0,40 
md70Br -22÷-15 798* 0,06 / 0,46
md150r

150x83,5x204 1500
-2÷+8 862* 0,14 / 0,55

md150Br -22÷-15 1611* 0,14 / 0,80

75

20
4

150 73,5

139

MD60
MD60B

MD130/NN
MD130B/BN

83,5

149

MD70/NN/CP/NCP/PV/R
MD70B/NB/BPV/BR
MD702/MD70B2

MD150/NN/CP/PV/R/
MD150B/BN/BB/BPV/BR
MD1504/MD150B4

75

20
4

150

Caratteristiche tecniche gamma “mooN”

• Struttura monoscocca interamente in acciaio inox AISI 304; • porte reversibili in utenza ed 
autochiudenti per aperture inferiori ai 90°. Maniglia in acciaio inox AISI 304, a tutta altezza, 
integrata alla porta; • serratura a chiave e illuminazione porta di serie; • pannello comandi 
dotato di termometro-termostato digitale; • cremagliere realizzate in acciaio inox AISI 
304, facilmente smontabili; • piedi regolabili in altezza; • i modelli MD130NN, MD130BN, 
MD70NN, MD70NCP, MD150NN, MD150BN, MD150BB e MD150NCP hanno due vani 
separati raffreddati da 2 gruppi motore indipendenti, consentendo un’elevata flessibilità 
di utilizzo; • sistema di refrigerazione ventilato; • le temperature di funzionamento sono 
-2°÷ +8°C per i modelli a temperatura positiva, -6°÷ +6°C per i modelli cella pesce (..CP), 
-22°÷ -15°C per i modelli bassa temperatura (..B), 0÷ +10°C / -20°÷ -10°C per i modelli con 
porta vetro (..PV); • sbrinamento automatico di tipo elettrico sia per i modelli a temperatura 
positiva che per quelli a bassa temperatura; • evaporazione automatica dell’acqua di 
condensa; • disponibile versione a profondità 73,5 cm (..60.. / ..130..); 
• i 4 modelli base “..r” sono predisposti per il collegamento a gruppo remoto. 

*= Potenza frigorifera del gruppo remoto Angelo Po corrispondente GR...  
Fluido refrigerante: R404A
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Frigoriferi 400 LiTri
La gamma di armadi frigoriferi da 400 litri è stata realizzata in sintonia con 
le nuove esigenze dell’operatore: frigoriferi professionali, dalle dimensioni 

contenute, per il migliore utilizzo dello spazio necessario e per una corretta 
refrigerazione. La loro ideale collocazione anche come frigoriferi di supporto 

per i momenti critici dello stoccaggio degli alimenti, li rende tanto pratici 
quanto funzionali e rispettosi delle normative di igiene e sicurezza. 

La realizzazione è conforme alle norme CE ed è in linea con le più severe 
normative ambientali: fluido refrigerante utilizzato R404A (per i modelli 40, 

40X e 40PV R134a) ed iniezione di poliuretano senza utilizzo di CFC. 
La realizzazione di una struttura monoscocca interna permette una veloce 

pulizia della cella.

eSPoSiTore Per ViNi Angelo Po 40eV: 
funzionale e sempre pratico per una corretta esposizione 

e una migliore refrigerazione.
L’espositore 40EV è stato realizzato in sintonia con le esigenze dell’operatore 

per risolvere le necessità di una corretta refrigerazione ed esposizione vini. 
Pratico, funzionale e rispettoso delle normative di igiene e sicurezza: è infatti 

certificato CE e in linea con le più severe normative ambientali (utilizzo di 
fluido refrigerante R134a ed iniezione di poliuretano senza utilizzo di CFC).
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40/X
40B/BX

70

17
7

40CP
40CPX

70

40PV
40EV

63

129,5

40EV

Caratteristiche gamma “400LT”

• Struttura esterna monocorpo in acciaio inox AiSi 304 (mod. ..X) oppure 
nell’innovativo acciaio Vx - Pet antimpronta. • Interno monocorpo 
in materiale plastico termoformato PS. • Fianchi stampati per griglie e 
contenitori EN 60x40 cm o sottomultipli; 17 posizioni con passo 6 cm. 
• Maniglia porta integrata a tutt’altezza; nel mod. 40PV con porta a vetri, 
incorporata nel profilo porta in PVC. • Illuminazione al neon di serie interna 
alla camera nel mod. 40PV con porta a vetri. • Temperatura di esercizio: 
+2°÷ +10°C nei modelli a temperatura positiva (40/..X/..PV); -20°÷ -10°C 
nei modelli a temperatura negativa (..B/..BX); -2°÷ +8°C nei modelli cella 
pesce (..CP/..CPX). • Nei mod. 40, 40X e 40PV sistema di refrigerazione 
ventilato con evaporatore Roll - Bond. • Sbrinamento automatico ad aria 
con fermata compressore. Nei mod. 40B e 40BX sistema di raffreddamento 
statico con 4 griglie evaporanti. Sbrinamento manuale ad aria. Nei mod. 
40CP e 40CPX sistema di refrigerazione ventilato con evaporatore a pacco 
alettato con sistema Good Air: circolazione dell’aria non diretta sull’alimento, 
impedendone la deumificazione. Sbrinamento automatico a resistenza 
elettrica. • Evacuazione automatica della condensa nei modelli con 
evaporatore Roll - Bond. • In dotazione: nei mod. 40, 40X, 40PV, tre griglie 
plastificate EN 60x40 cm ed una griglia plastificata 60x28 cm; nei mod. 40B e 
40BX, 4 griglie evaporanti; nei modelli 40CP e 40CPX, 4 bacinelle 53x45x20 h 
cm ed una bacinella GN 53x32,5x15 h cm con falso fondo forato.

40eV: • struttura esterna monocorpo nell’innovativo acciaio Vx - Pet 
antimpronta. • Interno monocorpo in materiale plastico termoformato 
ABS di colore nero. • Fianchi stampati. Porta in cristallo temprato. • Maniglia 
incorporata nel profilo porta in PVC. Serratura ed illuminazione di serie. 
• Capacità: 90 bottiglie da 1Lt disposte orizzontalmente. • Temperatura 
di esercizio: +2°÷ +10°C. • Sistema di raffreddamento statico con 
evaporatore Roll - Bond. • Sbrinamento automatico ad aria con fermata 
compressore. • Evacuazione automatica della condensa. • In dotazione: 
5 telai in legno a sostegno delle bottiglie disposte orizzontalmente.

400 lt
mod.

cm lt. nr. °C °C W kW

40
70x63x164

400

VX-PET

+2÷+10

+32

254 0,25
40B -20÷-10 350 0,40
40CP 70x63x177 -2÷+8 343 0,41
40PV

70x63x164
+2÷+10 225 0,30

40X acciaio 
inox AISI 

304

+2÷+10 225 0,25
40BX -20÷-10 350 0,40
40CPX 70x63x177 -2÷+8 343 0,41
40eV 70x63x164 400 90x1 lt VX-PET +2÷+10 +25 225 0,27

Acciaio

Trattamento chimico 

Primer

Vernice

Film protettivo

Film Pet
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TDRI • TERI

105,5

182

105

22
5

TDPT • TEPT

113

266

mod.

cm lt. °C °C W kW

Tdri
105,5x105,5x225,5

1520

+2÷+10

+43 566 0,80
Teri +2÷+10

TdPT
105x113x225

+2÷+10

TePT +2÷+10

TEPT TERI

Armadi frigoriferi per carrelli
gamma di armadi frigoriferi per carrelli composta da

2 modelli: porta unica e passante.
• Strutture realizzate con pannelli in acciaio inox AISI 304, spessore 70 mm, 

pavimento in acciaio inox AISI 304 spessore 2 mm. 
• Porta dotata di sistema di autochiusura e serratura a chiave. 

• Luce porta utile di 700x1815 mm e profondità camera utile 880 mm. 
• Pannello comandi con scheda elettronica HACCP-ToP LCd 

display per i mod. Teri e TePT: display LCD a 2 righe e 16 colonne per 
visualizzazione funzionamento dell’apparecchio; HACCP ALARMS tramite 

allarme sia visivo che acustico; HACCP History; libreria multilingue. 
• Pannello comandi con scheda elettronica per i mod. Tdri e TdPT: 

Hyper Cold, nuova funzione che permette di avere un processo di 
raffreddamento in camera molto rapido e in tempo limitato. Energy Saving 

System: nuovo sistema che consente di ottenere un elevato risparmio 
energetico, utilizzando la temperatura costante presente all’interno del vano. 

• Evaporazione della condensa e sbrinamento automatici.

Fluido refrigerante: R404A
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